
Mafini sa belom cokoladom

Sastojci

Potrebno je:

1jaje
50 gšecera
1 kesicavanilin šecera
50 gbele cokolade
40 gmaslaca (ili margarina)
125 mljogurta
125 gbrašna
1/2 kesicepraška za pecivo

Priprema

Na vrlo niskoj temperaturi ili na pari otopiti maslac i cokoladu, mešajuci. Ostaviti da se prohladi. Umutiti jaje sa 
šecerom i vanilin šecerom, dodati jorurt, otopljen maslac i belu cokoladu, pa brašno i prašak za pecivo. Izmešati.

Sipati u kalup za mafine (od 12 komada). Peci oko 20-25 minuta u rerni zagrejanoj na 180 C.

Ohlaene premazati otopljenom cokoladom ili posuti prah šecerom. Prijatno!

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 45 min


