Virde na Stapicu

i ;i.'h
tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zafil:

250 mlkukuruznog brasna
250 mlbelog brasna

1 kaSicicaSecera

1 kaSicicasoli

1 kesicapraska za pecivo
ljgje

350 mimleka

1 kaSikaulja

10virdli

10drvenih Stapica

Priprema

U posudi pomeSajte kukuruzno i obicno brasno, Secer, pecivo i so. Svemu dodajte umuceno jaje, mlekoi ulje.
U virdle zabodite Stapice, pa umacite u smesu.
| zvadite, sacekajte par sekundi da visak tecnosti iscuri u cadu. pa odmah stavljgjte u vrelo ulje.

U Serpi dobro zagrejte ulje (potrebno je malo vise ulja da kada se ubace virdle budu viSe od pola pokrivene).



Savet

Smesa bi trebala biti malo gusa od one za palainke. Smesu sipati u visoku asu.Ja sam virdei Stapie seklana
pola



