Kroketi od tikvicai krompira

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

1tikvica

500 gkrompira
djgeta
malobrasna

1 kaSicicabibera
1 kaSicicasoli

Priprema

Ocistiti krompir i tikvicu... | zrendati ih i gediniti.

Dodati jgai zacine. Dobro izmeSati.

Dodavati postepeno brasno uz meSanje...tako da se dobije smesa, gustine otprilike kao za palacinke.
Zagrejati ulje. KaSikom stavljati u ulje da se przi.

Kada porumeni jedna strana, okrenuti da porumeni i druga. Vaditi na salvetu. Ostaviti da salveta upije masnocu,
i moze se posluziti.

Savet



