Posna pica

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

¢ 3,5dltoplevode
3 kasikeulja

1 kocka kvasca
1 kaSicicaSecera
2 kasSicicesoli
oko 400 gbrasna

Zafil:

e 200 ghiljnog sira

¢ 400 gSampinjona

e po zeljikecap ili paradajz
e maloorigane

Priprema

U mlakoj vodi rastopiti kvasac sa kasicicom Secera. Zatim dodati ostale sastojke i sa braShom zamesiti glatko
testo. Ostaviti da se udupla, premesiti i podeliti na dvajednaka dela (kolicinatesta je dovoljna za dva velika
plehaod rerne). Razvuci testo u podmazanom plehu, posuti kecapom ili paradajzom, rasporediti Sampinjone
iseckane natanke listice, posuti sirom i origanom, pa staviti u prethodno zagrejanu rernu na 250 C. Peci oko
petnaest minuta.



Savet



