Krompiraca sa kobasicama
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tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 95 min

Sastojci

Potrebno je:

1,5 kgervenog krompira

4 manj e glavicecrnog luka

2 kaSikebrasna

2 ravne kaSikealeve paprike

oko 50 mlulja

po ukususoli, biberai suvog biljnog zacina
500 gpilece kobasice

Priprema

Krompir oljustiti i iseci nakolutove, acrni luk narebarca. Sediniti u posudi, dodati brasno i alevu papriku,
zacinei ulje, paizmesati polako. Polovinu kobasicaiseci nakolutice, paih dodati krompiru. Smesu podeliti u
zemljane cinijice, naliti vode, koliko da ogrezne krompir, papeci u rerni zagrejanoj na 200 stepeni. Kada je
krompir skoro pecen, dodati preostalu kobasicu i peci dok ne poprimi hrskavu koricu, a suvisnatecnost ne uvri.

Savet



