Grilijastorta (4)

tezina: srednje
za: 35 osoba
vreme pripreme: 160 min

Sastojci

Zagrilijas:

e 100 g Secera
e 200 goraha

Zakore:

e 12jga
e 12 kaSikaSecera
e 6 kaSkabrasna

Zafil:

6jga

10 + 3 kaSikeSecera

1 kaSika brasna

150 gcokolade

2 kesicepudinga od cokolade
0,5 Imleka

250 gmargarina

50 gprah Secera



Zadekoraciju:

e 200 gdagaili fondana

Priprema

U Serpu staviti Secer i pustiti da nagori pa dodati orahe, sve to izmeSati i Sipati na nauljeni papir za pecenje.
Ohladi i samleti. Umutiti 6 belanaca cvrst sneg. Posebno umutiti 6 Zumanaca sa 6 kaSika Secera, palagano
dodati sneg od belanaca. 1/2 grilijasai 3 kaSike brasna. Masu sipati na papir za pecenjei peci na 200 stepeni,
dok ne porumeni. Kada se kora ohladi preseci je nadvadela. Od ostalih sastojaka ispeci jos jednu koru. Na pari
skuvati 6 jajasa 10 kaSika Secerai kaSikom brasna. Pred kraj dodati izlomljenu cokoladu i mesati, dok se smesa
ne ujednaci. Ostaviti da se ohladi. Posebno skuvati 2 pudinga od cokolade sa 3 kaSike Secerau 0,5 | mlekai
ostaviti da se ohladi. Umutiti margarin sa 50 g Secera u prahu, pau njega dodati obafila. Filovati kore, pa preliti
sa otopljenom cokoladom i posuti mlevenim orasima, ili celu tortu namazati Slag kremom od cokolade.

Savet



