Pileca krilca u marinadi

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

o 1 kgpilecih krilca

so

biber

1 veza perSunovog lisca

2 cenabelog luka

1 kasicicamlevene crvene paprike
2 kaSikemeda

100 mlpiva

2 kaskeulja

Priprema

Krilcaposoliti i pobiberiti. Ostale sastojke, sitno iseckano persunovo liscei sitno iseckan beli luk, papriku, med,
pivo i uljeizmeSati i preliti preko krilca. Ostaviti da se mariniraju oko 2 sata. Krilca sa marinadom prebaciti u
odgovarajucu posudu za pecenjei peci ha 200 C, dok ne porumene. Sluziti prelivene sa ostatkom od pecenja, uz
prilog po izboru.

Savet

Tokom peenja, povremeno ih premazivati sa marinadom.



