okoladne kocke (6)

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakoru:

e 5jga

5 kaSikaSecera

4 kaSkebrasna

2 kasSikekakaoa

1 kesicapraska za pecivo
100 miulja

Zaprelivanjekolaca:

e 250 milcokoladnog mlijeka

Zafil:

e 4 kaSkedZzemaod kajsije
¢ 500 mldatke pavlake
¢ 200 gcokloade za kuvamje

Priprema

Jajaumutiti sa Secerom i dodati sve ostale sirovine. Masu gediniti drvenom varjacom i izliti u pleh obloZen
papirom za pecenje. Peci na 200 C, oko 20 minuta.Dok se kora pece zagrejati natihoj vatri slatku pavlaku i
cokoladu. Ohladiti i umutiti mikserom. Vrucu koru preliti sa cokoladnim mlijekom. Koru premazati dZzemom i
preko staviti umucenu paviaku i cokoladu. Ohladiti u frizideru i §eci nakocke. Uzivati u ukusnom i socnom



kolacu. Prijatno!

Savet



