Pastetice sa sSirom i salamom

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgbrasna
2jgeta

250 mimleka
180 mljogurta
100 mivode

150 gmargarina
200 gparizera
150 gsithog sira
2 kasicicesoli

1 kaSicicaSecera
1kvasac

ljaje zapremazivanje

Priprema

Staviti kvasac da uskisne u mlakoj vodi. Zatin ga dodati brasnu, pa dodati ostale sastojke, mleko, jogurt, Secer,
S0 i 2 jgeta. Umesiti glatko testo. Ostaviti natoplom da naraste.

Zatim tazviti testo u Sto veci krug. Preko njega narendati margarin pa uviti testo u rolat.



Sadatakav rolat malo rastanjiti oklagijom patesto premazati sirom, a preko sira narendati salamu.

Testo preklopiti i ostaviti tako 5 minuta da odmori.

Zatim testo rastanjiti oklagijom velicine tepsije u kojoj ce se peci.

Testo prebaciti u tepsije pa ostrim noZzem izrezati kocke.

Testo premazati jednim umucenim jaetom.

Staviti da se pece u zagrejanoj rerni.

Savet



