Brz ustipci sajogurtom

teZina: lako
za 15 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 550 gbrasna

400 mljogurta

50 gsitno iseckane stisnjene Sunke

50 gsitno iseckane fete (ili sirakoji imate)
3jgjeta

1 kesicapraska za pecivo

1,5 kaSicicasoli

1 kaSicicaSecera

Priprema

U vanglicu razbiti jajai viljuskom ih umutiti. Dodati jogurt, Secer i so, pa gediniti Zatim dodati brasno sa
pecivom i, Zicom umutiti, da ne ostanu grudvice. Na kraju dodati iseckanu Sunku i sir. PromeSati.

U dublju posudu sipati ulje, kao zakrofne, i staviti da se ugreje. Kasikom (koju prethodno provucemo kroz
zagrejano ulje) uzimati testo, spustati u, vrelo, uljei prziti. Kadatesto porumeni sa jedne strane okrenuti da se
isprzi i druga strana. Prziti na srednjoj temperaturi, da ne bi naglo porumenele a da unutra ostanu neisprzene.

PrZene ustipke vaditi na kuhinjsku salvetu, da bi papir upio viSak masnoce. Posluziti uz jogurt ili salatu, po zelji.
Ukusni su topli i hladni.

Savet



