Grcka baklava (posno na vodi)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

o 1/2 kgkora zabaklavu
200 gmlevenih oraha
1 caSakisele vode
1prasak za pecivo
2pomorandze

250 gurmi

3 kasSikegriza

10 kaSikaSecera

Za Serbet:

e 800 gSecera
e 800 mlvode
e 2vanile

Priprema

Najpre napraviti fil, pomeSati 200 grama oraha sa 3 kaSike grizai 2 narendane kore narandze.
Zatim casu kisele vode pomeSati sa dve ceene narandze i praSkom za pecivo.

Reati po tri korei to prvu koru posuti po malo kristal Secerom i pripremljenim sokom. Isto ponoviti i sadrugom
I trecom korom s tim Sto natrecu koru treba staviti i nekoliko kasikafilai celom duzinom poreati urmei uviti u



rolat. Pre pecenja baklavu iseci. Pece se oko 40 minuta na 180 stepeni.

Savet



