
Zapecena piletina (2)

Sastojci

Potrebno je:

2 srednjabela mesa
1krompir
300 gšampinjona
1 kesicakrem supe od pecuraka
200 gtrapista
100-150 mlpavlake za kuvanje
so, biber

Priprema

Pilece belo meso iseci na tanke šnicle, uvaljati u krem supu od pecuraka (prah), i poredjati u vatrostalnu posudu.

Šampinjone oprati,iseckati i malo propržiti. Kada su prženi staviti ih preko mesa.

Zatim ocistiti krompir, iseci ga na kockice i staviti preko šampinjona.

Preko krompira narendati trapist i zaliti pavlakom za kuvanje.

Peci na 200 C 20 minuta.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 35 min


