Jaffa kolac (3)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

e 10jga

20 kasikaSecera

40 kaSkamleka

20 kasikaulja

40 kasikabrasna

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

250 gSecera

malo vode

3 kaskedzema
3zaleene pomorandze
1 kesicavanilin Secera

Zaglazuru:

¢ 100 gcokolade za kuvanje
o 2kaSkeulja

Priprema

Umutiti mikserom 5 belanaca, dodati 10 kaSika Secerai Zumanca. Kada penasto umutimo dodati 20 kaSika



mleka, 10 kaSika ulja, 20 kaSika brasna sa pola praska za pecivo i gediniti varjacom. Staviti da se pece u
zagrejanoj rerni, dok ne porumeni. Ovako napraviti joS jednu koru.

Fil: USpinovati Secer samalo vode, malo ree nego za slatko i u to izdrobimo jednu koru, u to dodati dZzem,
vanilin Secer i zaleene pomorandZe, koje smo prethodno izrendali na sitho rende. Sve to sjedinimo mikserom.
Koru filujemo filom.

okoladu otopiti sauljem i preliti kolac. Ostaviti da se stegne na hladnom. Prijatno!

Savet



