
Palacinke za najdražeg

Sastojci

Za testo:

2jajeta
1 kašicicasoli
2 kašicicešecera
4 dlmleka
4 dlvode
100 mlulja
ekstrakt od vanile
brašno po potrebi

Za nadev:

šecer
cokoladni preliv
slatko od šumskih jagoda
vanilin šecer

Priprema

Umutiti jaja sa šecerom i solju, dodati mleko, vodu i ulje, mešati bez prestanka i dodavati brašno dok se ne 
dobije smesa odgovarajuce gustine za palacinke. Dodati ekstrakt od vanile po ukusu. Palacinke pržiti na 
uobicajen nacin, a izmeu svake posipati vanilin šecer.

Pržene palacinke posuti šecerom, uviti palacinke u željeni oblik i preko preliti cokoladnim prelivom, prelivom 

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min



od slatka i na svaku staviti po 1 jagodicu. Prijatno!

Savet


