Yo-Yo torta

tezina: srednje
za: 36 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zakoru (x3):

e 6belanaca
e 6 kaSkaSecera
e 3 kaSkegustina

Zal fil:

¢ 187umanaca

300 gSecera u prahu

200 gcokolade

500 gmargarina

300 gY o-Y o cokolade sarizom

Zall fil:

e 400 gslag krema od vanile
¢ 400 mlkisele vode

Priprema



Umutiti 3 kore od belanaca, Secerai gustina. Peci na 200 stepeni 10-ak minuta. Skuvati fil od Zumanaca, prah
Secerai kad jefil gotov ubaciri cokoladu. Kad se ohladi dodati umuceni margarin samalo Secerau prahu. Kad
fil postane kremast dodati Y O-Y O cokoladu sarizom. Slag krem umutiti sa kiselom vodom. Filovati: kora - fil -

Slag - kora- fil - Slag. Dekorisati po Zdlji.

Savet



