Fasiri od dzigerice sa Sargarepom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

600 g svinjske dzZigerice
1 glavicecrnog luka

2 cenabelog luka

1 srednji krompir

2 vece Sargarepe

ljgje

7 kaSikaprezle

po ukususoli i bibera
oko 1 dlvode

Priprema

Dzigerici samleti, crni luk iseci nasitno, poprziti na ulju. Beli luk iseci na sitno, Sargarepu i krompir narendati.

U dZigericu umesati crni i beli luk, Sargarepu, krompir, jaje, prezle, so, i biber. Oblikovati fasirei poreati u
nauljen pleh, preliti samalo vodei peci na200 C, 25-30 minuta, zatim ih okrenuti i peci joS 25-30 minuta.

Savet



