Pikantna krilca

’Eﬁﬁég

tezina: lak

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

8pilecih krilaca

2 pune kasicicepikant-senfa
1 kaSikameda

po potrebisoli i belog bibera
1 kaSikamaslinovog ulja

Zaprilog:
e po zeljidomaceg krompir-pirea
¢ po zeljipohovani patlidzan

Priprema

Krilcadobro oprati i prosusiti. Posebno u ciniji umutiti senf, med, maslinovo uljei zacine, patom meSavinom
preliti krilca. Ostaviti oko sat vremena, povremeno ih okrecuci. Zato vreme spremiti krompir-pirei ispohovati
patlidzan. |zvaditi krilca, paih proprziti sa svake strane, dafino porumene. Sloziti ih natopao tanjir, dodati pire
i patlidzan, kao i hladan sos od majonezai paviake.

Savet



