Przeni krompir

Sastojci

Potrebno je:
e 500 g krompira

e 4dl ulja
® SO

Priprema

U Serpi sa zicanom reSetkom dbro zagrejte ulje.

Krompir ocistiti, oprati, iseci po duzini natanke Stapice, posusiti platnenom salvetom i spustiti u Serpu na Zicanu
reSetku. Krompir se ne sme prziti odjednom u vecim kolicinama. Isprzen krompir podici sa Zicanom reSetkom,
ocediti od ulja, izruciti natanjir, posoliti i odmah stvljati drugi. Postupak ponavljati dok se neisprzi sav
krompir.

Napomena: krompir se moze prziti i u obicnoj Serpi. U tom slucaju isprzen krompir vaditi rupicastom kasikom.



