Junetina u kori od sira
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tezina: lako
za: 2 osoba
vreme pripreme: 60 min
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Sastojci

Potrebno je:

djunece 3nicle

4 kockiceputera

1 kaSikapersuna

1 kaSikaruzmarina
2 cenabelog luka
50 gprezli

1 kasSkazasina
2jgjeta

muskatni orascic
200 gkackavalja

1 kasSicicatucane paprike

Priprema

Snicle izlupati i posoliti. Kratko proprZiti i reati u tepsiju. Na svaku staviti po kockicu putera. U ciniji izmeSati
sve zacinei dodati jgjai rendani kackavalj i beli luk sitno seckan. Ovom meSavinom premazati Snicle. Znaci
prekriti celu Sniclu ovim filom. Tepsiju pokriti folijom i peci na200 C 10 minuta. Nakon toga skinuti foliju i
dopeci dok ne dobiju zlatnu bojul.

Savet



