Kiflice sa marmeladom

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zatesto:

oko 700 gbrasna
ljge

1,5 dimlakog mieka
1,5 dimlakog jogurta
20 gkvasca

1 kaSikaSecera
prstohvatsoli

5 kaSikaulja

Zafil:

e po potrebimarmelade (ili dZzema)

Za premazivanje:

e 1Zumance

Priprema

U malo toplog mlekaizdrobiti kvasac sa kaSikom Secerai ostaviti da nadoe. Umutiti jgje, so, ulje, mleko i
jogurt, dodati kvasac i postepeno dodavati brasno, dok se ne zamesi glatko testo, koje se ne lepi zaruke. Ostaviti
natoplom da naraste, pa premesiti joS jednom.



Sto posuti brasnom, patesto podeliti na4 jufke. Svaku rastanjiti oklagijom, pa krug preseci noZzem prvo napola,
panacetvrtinei tako sve do zeljene velicine kiflica. Stavljati po malo filai uvijati ih. Poreati ih u podmazan

pleh, premazati umucenim Zumancem, ostaviti 10-ak minuta da joS malo narastu, pa peci u prethodno zagrejanoj
rerni na 180 C.

Savet



