Pita sa pecurkama i tunjevinom

tezina: lako

za: 25 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora za pitu

3 glavice crnog luka
700 gSampinjona

2 konzervetunjevine
lovorov list

mleveni biber

so

suvi biljni zacin
kecap

1dlulja

Priprema

Luk sitno iseckajte, stavite lovorov list i dinstajte na ulju, dok ne postane staklast. Dodati ociScene i iseckane
Sampinjone, sipati Soljicu vode, zaciniti i dinstati. Pri krgju dodajte tunjevinu i lepo promesajte. Rasirite 2 kore,
lepo rasporedite deo fila po celoj kori, urolgjte i regjte u podmazan pleh, dok ne utrosite sav materijal. PremaZite
pitu sa meSavinom malo uljai vodei iSargjte kecapom. Peci na 200 C, dok ne porumeni. Prijatno!

Savet



