Punjene cokoladne korpice

tezina: srednje

za: 0 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zakorpice:

¢ 40 komadapapirnih korpica
¢ 200 gcokolade za kuvanje

Zafil:

2Zumanceta

lcelojae

6 kasika Secera

1 kaSikabrasna

100 gcokolade za kuvanje
Imargarin

Zaposipanje:

e malo mlevenog kikirikijaili lednika

Priprema

okoladu otopiti na pari, pa uz pomoc cetkice premazati papirne korpice. Staviti nakratko u frizider da se stegne,
pa premazati cokoladom jos jednom.

Kada su korpice premazane i drugi put moZete po Zelji u svaki staviti kikiriki ili lesnik, (nije obavezno, jasam



experimentisala). Ohladiti ih, azato vreme pripremiti fil, tako Sto u sud dodati Zumancai jgje, dodati Secer i
mikserom umultiti. Zatim dodati istopljenu cokoladu, bradno, margarin i odloZiti u frizider. Papirne korpice
polako skinuti s cokolade.

okoladne korpice napuniti pripremljenim fillom i stavljati natacnu.

Dekorisati po zelji, mlevenim kikirikijem ili [eSnikom i odloziti u frizider.

Savet

Ove okoladne korpice se jako brzo pojedu, ai je ngjbolje drzati ih u frizideru, kako se ni bi topile.



