
Giba-trouglici

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora za pitu
6 jaja
400 gsitnog sira
1 caša jogurta
4 kašikebrašna
1 kesicapraška za pecivo
3 dlulja
susam

Priprema

Od navedenih sastojaka napraviti fil. Raširiti koru, premazati filom i uvijati u trouglove. Svaki trougao 
premazati sa malo fila i posuti susamom. Peci na 200 C, dok ne porumeni. Prijatno!

Savet

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 60 min


