
Badem kugle

Sastojci

Potrebno je:

300 gbadema
200 gurmi
2 štanglicecokolade za kuvanje
2 kašikemlevenog rogaca

Priprema

Bademe potopite u vodu preko noci, radi pojacanog ukusa prosušite i oljuštite. Potom sameljite u multi-
praktiku, zajedno sa urmama. okoladu otopite na niskoj temperaturi sa malo ulja i dodajte prethodnoj smesi. 
Dodajte mleveni rogac i rukama umesite da masa postane homogena i lepljiva. Od mase pravite kugle željene 
velicine, ostavite da se prosuše i reajte u papirne korpice. Ukrasite po želji.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min


