Pecenje u sosu s povrcem

tezina: lako

za: 2 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gsvinjskog pecenja

1 strukpraziluka

13argarepa

1 crvenapaprikaiz tursije

2 kaSikepavlake

1 dlvode

1 dlbelog vina

malomargarina

po ukususuvog biljnog zacinai bibera

Priprema

Praziluk i Sargarepu iseci nakolutove, paih proprziti namalo margarina. Dodati seckanu paprikai nastaviti
prZenje. Kada je povrce uprzeno, dodati pecenje iseckano navece kocke i naliti savodom i vinom. Dodati suvi
zacin i biber, nastaviti sa dinstanjem, dok viSe od polovine tecnosti ne ispari. Skloniti savatre i umeSati pavlaku.

Savet



