
Cigaret baklavice

Sastojci

Kore:

1 kgtankih kora

Fil

400 goraha
100 gcokolade

Za zalivanje:

250 gmargarina

Za prelivanje:

4 šolješecera
3 šoljevode

Priprema

Pomešati orahe sa rendanom cokoladom. Uzeti dve kore uz ivicu i što cvršce uviti u rolat i reati u tepsiju. Iseci i 
zaliti istopljenim margarinom i peci 50 minuta na 180 C dok lepo ne porumene. Pecene baklave preliti sa 
prelivom od šecera i vode koji je prethodno skuvan.

težina: lako

za: 0 osoba

vreme pripreme: 70 min



Savet

okoladu možete seckati i na kockice :)


