
Snežne jelkice

Sastojci

Za testo:

250 gmargarina
120 gšecera
2žumanca
1narandža rendana kora
2 kašikesoka narandže
oko 500 gbrašna
1 kesicapraška za pecivo

Fil:

po potrebieurokrem

Za dekoraciju:

po potrebišecer u prahu

Priprema

Penasto umutiti margarin sa šecerom, umešati žumanca, koru i sok narandže malo brašna sa praškom za pecivo i 
umesiti testo postepeno dodavajuci brašno po potrebi. Ostaviti da odstoji 30 minuta zatim razvuci i modlom u 
obliku jelke vaditi kolacice, poreati u nauljen pleh i peci na 180 stepeni oko 12 minuta. Kad se ohladi spajati po 
dve sa eurokremom i posuti šecerom u prahu.

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 60 min



Savet


