Leptir torta

tezina: lako

za: 36 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

15jga

15 kaSikaSecera

15 kaSkabrasna

6 kaSika mlevenih oraha

Zafil:

15Zumanaca
300 gSecera
300 mimleka

3 kasSikebrasna
250 gmargarina

| jos:

300 gkrem Slaga od vanile
500 gkrem slaga belog

4 banane

6kivija

1 konzer vaananasa

Zadekorisanje:



e 2lizalice
e Sarene bonbone
e gumene bonbone

Priprema

Umutiti 5 belanaca, padodati 5 kaSika Secera, 5 kaSika brasnai 2 kaSike mlevenih oraha. Potrebno je napraviti 3
ovakve iste kore. Peci na 200 C 10-tak minuta. Peci u okruglom plehuili tepsiji i preseci tortu tako da sredina
torte bude telo leptira. Dva polukruga od torte okrenuti naopako, da bi se napravilakrilaleptira.

Umutiti mikserom Zumanca, Secer, mleko i brasno i skuvati fil na pari. Margarin umutiti penasto i dodati mu
ohlaen fil. Reati kora-fil-banane-slag, kora-fil-kivi-sag, kora-fil-ananas-Slag. Tortu po zelji nafilovati krem
Slagom i belim Slagom po zelji i ukrasiti gumenim, Sarenim bonbonama.

Savet



