Strudlice sa dzemom od jagoda

tezina: srednje
za 6 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2dImleka

1 kaSicicasecera

1/2 kockicekvasca
400-500 gbrasna (otprilike)
1dlulja

2jgeta

1 kaSicicasoli

Zafil:

¢ 1 manjateglicadZzema od jagode
e Secer u prahu za posipanje

Priprema

Mleko smlaciti, dodati kaSicicu Secerai kvasac. Ostaviti desatak minuta da nadoe. Nadosli kvasac pomesati sa
svim sastojcima za koru i zamesiti meko testo. Pokrijte krpom i ostavite testo na sobnoj temperaturi da se
udvostruci. Premesite nadodlo testo i podelite na dva dela. Razvijte oklagijom na $to tanji pravougaonik. Koru
premazite sa nekoliko kasika dzema. Urolgjte i premazite zumancetom. Isto postupite i sa drugom polovinom
testa

Obe urolane Strudle isecite namenje strudlice i regjte u namazan pleh. Pecite u zagrejanoj rerni oko pola sata na
200 stepeni. Gotove Strudlice pospite Secerom u prahu.



Savet



