Bozicha esnica

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 75 min

Sastojci

Potrebno je:

e 700 gbrasna

500 mimleka

150 mljogurta

100 mlulja

1 kesicasuvog kvasca

1 kesicapraska za pecivo
1 kaSicicasoli

1 kaSicicaSecera

ljaje zapremazivanje

Priprema

U 250 ml mleka, dodati kaSicicu Secerai suvi kvasac. Sve to pomesati i ostaviti danadoe. U posudu dodati
brasno, so i prasak za pecivo. Sve to dobro promeSati. Napraviti udubljenje u posudi, sipati 100 ml ulja, 150 ml
jogurta, nadodli kvasac i ostatak mleka. Sve to dobro zamesiti. U zamesan hleb staviti novcic. U podmazanu
tepsiju staviti testo (otkinuti delic testa pre togai napraviti pletenicu). Premazati testo sajednim umucenim
jajetom, pa zatim staviti pletenicu. Ostaviti hleb da nadoe, jedno 20 minuta. Zatim staviti u zagrejanu rernu i
peci ha 180 C jedno sat vremena. Proveriti cackalicom dali je gotov hleb. Zaviti cesnicu u cistu krpu i ostaviti
je dase povrati.

Savet



Celakucami mirise nasvez hleb i podsea me na detinjstvo :) Mir Boziji Hristos se Rodi!!!



