Kesten kocke (2)

tezina: lak

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 pakovanjapiskota, manjih, ili 1 dupla
250 gkesten pirea

200 mldlatke pavlake

150-200 gSecera u prahu

50 gcokolade

125 gmargarina sa ukusom ruma

Zaumakanje:

e 150-200 mimleka
e 2 kaSikeruma

Priprema

Penasto umutiti margarin sa ukusom rumai Secer u prahu, pa zatim dodati kesten pire, pajoS malo miksati, da
se masa ujednaci. vrsto umutiti slatku pavlaku, zasladiti je joS, ako volite slae. Ugrejati mleko, dodati u njega
dve kaSike ruma, paumakati piskotei redjati u posudu.

Staviti preko fil od kesten-pirea, premazati polovinom slatke pavlake, a zatim...

...doziti josjedan red piSkota umocenih u mleko s rumom. Premazati ostatkom slatke pavlake i odloZiti u
frizider da se stegnei rashladi. Pre sluzenja narendati cokoladu po kolacu i iseci nakocke.



Savet



