Pileca bela corbica

tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gpileceg belog mesa

2 Sargarepe

1 glavicacrnog luka

1/2 korenacelera, paskanatai persuna
1 krompir

1 Saka graska

persunov list

so, suvi biljni zacin

biber u zrnu

lovorov list

Za zaprsKu:

e 150 mlulja
e 3 kaSkebrasna

Priprema

Ocistiti luk, Sargapepu korenje celera, perSunai paskanatai krompir. Staviti u lonac, dodati pilece belo meso i
grasak, zaciniti, naliti vodom i kuvati. Kada povrce omekSai meso se skuva, meso Sargarepu i krompir iseckati,
aluk i korenje baciti. Ugrejati ulje, dodati brasno, meSati i cim pocne da Zuti skloniti savatrei dodati u corbu.
Dodati perSunov list i ostaviti da kljuca natihoj vatri jo$ 5 minuta. Prijatno!



Savet



