Karaoreve sa korama

tezina: srednje
za 6 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora za pitu

300 gsitno seckane slanine

300 grendanog trapist sir

300 grendane Sunkarice

2jga

1 kesaobarenih, iscedjenih makarona

Priprema

Makarone obariti. Kada se prohlade dodati slaninu, Sunkaricu, sir, jaja, so po ukusu. Sve kore preseci ha pola, pa
na svaku polovinu stavljati nadev, umotati kao sarmu, te je panirati u brasnu, jgjimai prezli. Isprziti u dosta ulja
isprzene "karaoreve" staviti na salvetu, kako bi se ocedio visak masnoce. SluZiti uz kecap.

Savet



