L optice sratlukom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

e 15dIpiva

3dlulja

5 kaSikaSecera u prahu

1 kasicica rendane limunove korice
1 kesicapraska za pecivo

700 gbrasna

| jos:

e 400 gratluka
e 200 gSecera u prahu
e 1 kesicavanilin Secera

Priprema

Zagrejati pivo, uljei Secer u prahu. Kad provri skloniti sa Sporetai dodati praSak za pecivo. Sacekati 5 minuta,
padodati brasno i limunovu koru. Zamesiti meko testo. Svaku kocku ratluka preseci na pola. Uzimati delic
testa, razvaljati u krug, staviti kocku ratlukai formirati lopticu. Reati ih u pleh obloZen pek-papirom. Peci na
180 stepeni 15-20 minuta. PomeSati Secer u prahu i vanil Secer, pauvaljati tople loptice.

Savet



