Brz kolac sa visnjama (2)
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tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

5jga

1,5 ca%a Secera

1 casaulja

2 Solje brasna

1/2 kesicepraska za pecivo
1 caSajogurta

400 gvisanja

Secer u prahu (za posipanje)

Priprema

Odvajiti belanca od Zzumanca. Belanca umutiti u cvrst sneg i kada se umuti, dodati Secer. Posle toga dodati
umucena Zumancai sve ostale sastojke, s tim da brasno bude poslednje. Samo mikserom umuiti belancai

odloziti ga. Posle sve varjacom meSati da masa bude homogena. Staviti odozgo visnje i malo ih pritisnuti.
Izruciti u podmazan i braSnom posut pleh i peci na 200 stepeni.

Savet

Kola se pee jako brzo.Testo bude ukusno i lepo.



