
Krempitica

Sastojci

Za koru:

5žumanca
5 kašikašecera
5 kašikaulja
5 kašikavode
1 kesicapraška za pecivo
5 kašikabrašna

Za fil:

1 lvode
300 gšecera
3 kesicepudinga od vanile
5belanca
5 kašikašecera
1 kesicavanilin šecera

Priprema

Umutiti žumanca i šecer, pa dodati ulje, vodu, prašak za pecivo i brašno. Koru peci 10-15 minuta na 200 C.

Belanca, 5 kašika šecera i vanilin šecer umutiti u cvrst šam. Vodu i 300 g šecera staviti da provri. U 1 dl vode 
razmutiti kesice pudinga i uliti u provrelu vodu. U vreo puding staviti belanca i odmah preliti preko kore.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min



Savet


