Mala dlatka izvrnuta tortica

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgjabuka

100 g Secera

1 sok od pomorandze

5jga

5 kaSikaSecera

1 kesicavanilin Secera

1 kesicapraska za pecivo

5 kaSikabrasna

150 gdag krema (ili gotovog Slaga u tubi)

Priprema

Odgovaragjucu tepsiju premazati samalo uljai posuti celu tepsiju sa 100 g Secera. Nato naseckati jabuke na
tanke kridke. Znaci treba jabuke da prekriju celu tepsiju. Preko jabuka preliti sok od pomorandZe. Staviti u rernu
na 200 C 10 minuta. U meuvremenu umutiti jajai Secer i vanilin Secer, pa u to dodati brasno i prasak za pecivo.
Ovo preliti preko jabukai vratiti u rernu jos 15 minuta na 200 C. Kada je peceno ostaviti da se prohladi, pa
tepsiju okrenuti tako da jabuke budu gore, atesto od jgjadole. Iseci nakocke i ukrasiti Slagom.

Savet



