Korpice sa kremom od limuna

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakorpice:

o 2jgeta

300 gbrasna

150 gSecera

100 mimleka

1 kaSicicaekstrakta vanile

Zakremu od limuna:

e 2limuna (sok i kora)
e 230 gSecera

e 27umanceta

e Icelojae

Priprema

Zakorpice: Umuititi jaja sa Secerom, dodati mleko, ekstrakt i brasno i gediniti. Nauljiti pleh i masu nanosite
samo na strane pleha- "casica" (dno neka ostane prazno). Peci na 180 stepeni 15 minuta (dok ivice korpicane
porumene).

Zakremu: lzrendati koru 2 limunai ostaviti po strani. Iscediti ih, pasok i Secer staviti natihu vatru, dok se Secer
ne istopi. Zato vreme umutiti jaje i Zumanca, paih dodati soku sa Secerom i kuvati 10-15 minuta uz stalno
meSanje, dok se krema ne zgusne.



Kad se prohlade korpicei krema, puniti korpicei dekorisati po Zelji.

Savet



