Pogacice sa bosiljkom

W

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 650 gbrasna
150 mljogurta
180 mlvode
ljge

1belance

2 kasicicesoli

1 kaSicicaSecera
5 kaSkaulja

1 kockicakvasca

Zapremazivanje:

1Zumance

2 kaSikemleka

1 kaSikaulja

1 mala (cajna) kasSicicasuvog bosiljka

Priprema

U toploj vodi, sa dodatkom kasSicice Secera, podici kvasac. U vanglicu staviti brasno, pa dodati so, jaje, belance,
jogurt, uljei pripremljeni kvasac. Zamesiti testo i ostaviti da udvostruci svoju zapreminu.

Uskidlo testo prebaciti na, pobrasnjenu, radnu povrainu i podeliti na 12 delova. Od svakog dela oblikovati



lopticu i reati u pleh, preko pek papira. Pokriti lepinjice krpom i ostaviti da narastu.

Zapremazivanje testa gediniti sve sastojke. Kada su lepinjice narasle premazati ih i staviti da se peku, u
prethodno zagrejanoj rerni na 190 stepeni.

Kada porumeneizvaditi ih i pokriti krpom, da odstoje dok se prohlade. PosluZiti.

Savet



