Bingo torta (7)

tezina: srednje
za: 20 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

6jga

6 kaSikaSecera

4 kaSkebrasna

3 kasikeulja

7 kaSikamlevenih oraha
1 kaSikakakaoa

1 prasak za pecivo

Fil:

400 gSecera

1 kaSikagustina

4 pudinga od vanile
250 gmargarina

150 gmlevenog keksa
150 gcokolade

1,5 Imleka

50 grendane cokolade



e 500 gslagaili dlatke paviake

o.
(28

1 veliko pakovanjgafe

1 veliko pakovanj epiSkota
malomleka za natapanje
malofante

Priprema

Umutite jgja sa Secerom, dodajte brasno, ulje, orahe, kakao i prasak za pecivo. Sve gedinite i ispecite koru na
papiru za pecenje.

U provrelo mleko zakuvajte Secer, gustin i puding. Kad se fil ohladi dodati mu umucen margarin, pa ga podeliti
na 3 dela. U prvi deo dodati mleveni keks, u drugi otopljenu cokoladu, atreci ostaviti Zut.

Koru malo poprskajte fantom, premaZite filom od keksa, preko dloZite jafa keks namocen u mleko, pafil sa
cokoladom, piskote malo potopljene u fantu i preko njih zuti fil. Tortu premazite Sagom i po zelji narendajte
cokoladu.

Savet



