Narandza - fanta palacinke

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zatesto:

200 gbrasna

1/2rendane kore pomorandze
1sok od jedne pomorandze
3,5 disoka Fanta

3 kasikeulja

2 komadajga

na vrh nozasoli

Zanadev:

250 geurokrema
Zaposipanje:

1 Stanglacokolade

Priprema

U brasno dodati jge, sok i rendanu koru od pomorandze, so, ulje i sve dobro gediniti. Postepeno dodajte sok
fantu i neprekidno meSgjte, da dobijete lepu ujednacenu masu bez grudvica. Pecite u tiganju palacinke ili na
aparatu za palacinke.

NajlepSe se ispeku na aparatu, nije potrebno podmazivanje, vece su i mnogo brze se ispeku. Pecene palacinke
filujte eurokremom. Tople palacinke pospite rendanom cokoladom.

Savet



Prelepog su ukusai mirisa, preporuujem da probate, ako ve niste



