Brze kiflice sa dZzemom

.
tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

600-700 gbrasna

250 mlulja

250 mljogurta

1limun - sok i kora

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

e 200 gdzema od borovnica

Zaposipanje:

e 200 gSecer u prahu

Priprema

Od gore navedenih sirovina zamijesiti tijesto i podijeliti na4 dijela. Svaki dio razvuci u krug i podijeliti na 8
trouglica.

Na svaki trougao staviti malo dZzema.



Saviti u kiflicu i reati napleh.

Peci na 200 C, oko 20 minuta. Pecene kiflice valjati u Secer u prahu i nakraju uzivati u ukusu i mirisu. Prijatno!

Savet



