Darkove male pice

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

8 kriskihleba

malogjvara za premazivanje
150 gsalame

100 gkackavalja

3kiselih krastavcica

2jgeta

250 mimleka

ulje za podmazivanje

Priprema

Iseci hleb na kriske.

Umutiti jgja viljuskom i pomeSati sa mlekom.
Hleb umociti u smesu sajajimai mlekom.
Namazati ajvar u tankom slojul.

Zatim narendati salamu.



Iseckati krastavcice.

Narendati kackavalj odozgo.

Poreati u pouljen pleh i zapeci.

Savet

Kada su gotove ove Darkove pice, posluziti ih tople. Idealne su za doruak ili veeru. Prijatno. Ngjtoplije
preporuujem.



