tezina: lako
za: 8 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgjeta

1 kockakvasca

250 mimlakog mleka
1 mlkisele vode

1 kaSicicaSecera

1 ravnakaskasoli
1dlulja

oko 1 kgbrasna

Zafil:

¢ 1 caSapavlake

100 gsuvog vrata

100 gmariniranih pecuraka
100 gkackavalja

100 gdaninice

100 gsira

Zapalacinke:



ljgje

2 mimleka

1 mlvoda

oko 100 gbrasna

Priprema

Napraviti testo za palacinkei isprziteih.

Zamesiti testo od svih sastojakai ostaviti natoplom da nadoe. Nado3l o testo podeliti nadvadela. Prvi deo
razviti velicine tepsije gde ce se peci, premazati pavlakom pa poreati slaninicu. Staviti jednu palacinku,
premazati pavlakom pa staviti suvi vrat.

Staviti sledecu palacinku, premazati pavliakom pa staviti pecurke.
Staviti sledecu palacinku, premazati pavlakom paizrendati kackavalj.

Reati tako pal acinke sa nadevom po izboru dok ne potrosite sve palacinke. Prekriti drugom polovinom testa,
uviti krajeve, odnosno napraviti obod - kao na Sesirul.

Premazati Zumancetom i posuti susamom. Peci ha 200 C dok ne porumeni.
Seci po Zelji.

Savet



