Povrce sa kikirikijem

Sastojci

Potrebno je:

4 kasike oljustenog neprzenog kikirikija
4 kasike ulja

500 g Sargarepe

1 struk praziluka

200 g pecuraka

1 kaSicicaumbira u prahu
3 kaSike soja sosa

3 kasike pirea od krompira
sok od 2 limuna

biber

o)

Priprema

Kikiriki proprzite nakaSiki ulja, paizvadite iz tiganja. Sargarepu isecite na kol utice, praziluk nakrace komade,
a pecurke nalistice. Povrce dinstgjte na preostalom ulju, neprestano meSgjuci, dok ne omeksa zatim posolite,
pobiberite i dodajte soja sos. U pire od krompira sipajte sok od limuna, promeSajte pa spojite sa dinstanim
povrcem. Jelo sipajte natanjire, pospite przenim Kikirikijem.



