Supa sa knedlama

%ﬂ : Py
tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1kocka za supu

300 g pilece dZigerice
1paskanat

1 Sargarepa

Zakedle:

ljgje
2-3 kaSikeulja
3-4 kaSikegriza

Priprema

1 kaSicicasuvog biljnog zacina

Iseci dzigericu nakocke i prokuvati. Odsipati prvu vodu i dodati rendanu Sargarepu i paskanat. Kada se povrce i
dzZigerica skuvaju dodati kocku pilecu za supu i kuvati jos 10 minuta. Zato vreme napraviti knedle tako $to
umutite jaje Zicom i dodate 2-3 kaSike ulja, promeSati i dodati i kaSiku grizai 1 kaSicicu suvog biljnog zacinai
promesati, pa dodati joS 3 kaSike griza. Smanjiti vatru na Sporetu i dodati u supu knedle kaSikom. Malo pojacati
vatru i kuvati jo$ 5 minuta. Supu poklopiti da odstoji 10 minuta, pa servirati.

Savet



Supaje lepSakad se jede topla, ai moja deca je oboZavajul



