Jafa

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Kora:

djgeta

12 kaSikaSecera

12 kaSikaulja

12 kaSikabrasna

12 kaSikamleka

1/2 kesicepraska za pecivo

2narandze

100 mlvode
30 gzelatina

3 kasSikeSecera

Glazur a:

¢ 100 gcokolade
o 1kaSkaulja

Priprema

Kora: Dobro umutiti jaja sa Secerom, prvo belanaca zatim Zumanca. Dodati mleko, bradno, uljei prasak za
pecivo. Sve sastojke dobro izjednaciti i sipati po jednu punu kasiku u kalupe. Peci u zagrejanoj rerni oko 10



minuta na 200 C. Izvaditi koru iz kalupa. Zelatin: |zrendati koru od narandze, zatim iscediti sok i to pomesati sa
vodom, Secerom i Zelatinom. Kad provri sipati u kalupe, u kojima se pekla kora, po dve velike kaSike. Ostaviti u
friziideru 5 minuta pa odgore staviti kore. Posle 15 minutaizvaditi iz kalupai preliti sa glazurom. Dobije se oko

24 jafe.

Savet



