Kostina pita sa sirom

tezina: srednje
za 10 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjekora za pitu guzvara
3jgeta

300 mljogurta

1 caSakisele pavlake

2 supene kasikebrasna

150 miulja

1 kesicapraska za pecivo

2 kaSicicesoli

200 gsira

Priprema

Jaja dobro umutiti.

U umucenajgja dodati izgnjecen sir.

Zatim dodati jogurt. | brasno. PraSak za pecivo, soi ulje.
Zatim pavlaku i gediniti.

lzvaditi kore.



Uzimati po malo kore i umakati ih u smesu sa obe strane. Praviti ruZice.

Reati ih u pouljenu tepsiju.

Peci u unapred zagrejanoj rerni 30 minuta na 200 C. Prijatno.

Savet



