Moja torta

tezina: lako
za: 10 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

4 jgjeta

4 kaSikeSecera

2 kasSikebrasna

2 kaSikekakaoa

1 kesicaprasSka za pecivo
100 gcokolade

2 kesicepudinga od maline
100 gSecera

500 mimleka

6jga

200 gSecera

200 gcokolade

250 gputera

200 gcetvrtastog keksa
250 gslaga

Priprema

Izmutiti 4 belanceta sa 4 kaSike Secera, dodati Zumanca, brasno, kakao, ulje, prasak za pecivo i istopljenu
cokoladu 100 g. Staviti koru da se pece oko 20 minuta na 180 stepeni.



Staviti mleko sa 100 g Secerada se kuva. Kada provri ukuvati puding. Odmah tako vruc puding rasporediti
preko ispecene kore, a preko vruceg pudinga poreati keks. Ostaviti da se ohladi.

Izmutiti 6 jaja sa 200 g Secerai staviti da se kuva na pari. Dodati 200 g izlomljene cokolade i kuvati dok se
cokolada lepo neistopi i dok sefil ne zgusne (otprilike 15 -20 minuta). Kada se fil skuva skloniti savatrei
ostaviti dase ohladi. Zatim ga §ediniti saizmucenim puterom. Premazati preko keksa, anakragu celu tortu
ukrasiti umucenim Slagom.

Savet



