Salama od Sargarepe

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 17 kaSikaSecera

100 gmlevenih oraha

500 g rendane Sargarepe

sok i rendana kora od pomorandze
20 gputera

100 gcokolade za kuvanje

malo ulja

Priprema

7 kaSika Secera udpinujte sa malo vode, dodajte mlevene orahe i ostavite da se ohladi. Zatim udpinujte 10 kaSika
Secera samalo vode, dodajte sitno izrendanu Sargarepu i dobro izdinstajte. Dodajte sok i rendanu koru od
pomorandze i dinstgjte dok se smesa ne zgusne. Kada se smesa prohladi umeSajte puter i ostavite da se ohladi.

Od mase sa orahom napravite dva valjcica duzine 30 cm.

Smesu od Sargarepe podelite nadva delai rastanjite naradnoj povrSini posutoj Secerom naSirinu 5 cm, aduzine
30 cm. Valjcice od oraha stavite na Sargarepu.

Uvijte u rolate.

okoladu otopite namalo uljai prelijte rolate.



Kada se glazura stegne isecite nadebljinu 1 cm i posluzite.

Savet

Davam glazurane bi pucala prilikom seenja ugrejte noz pod mlazom vrele vode.



